Tisztelt Mérnök Kamarai Tagtársaink!

 

 

Az előző évek sikeres megyei Mérnökbáljai után, hagyományosan ismét sor kerül a
Megyei Mérnökbál
megszervezésére. 

A Mérnökbál tervezett 

· Időpontja
:
2012. január 14., szombat;
· Helye 

:
Hotel Rába báltermei,

Győr, Árpád u. 34.
· Programja
:
Vendégek fogadása, megnyitó
Vacsora, mellékelt választék szerinti ételekkel, 
Tánc, élő zenére

Tombola.

Nagyon bízunk abban, hogy tagságunk ismételt érdeklődése alátámasztja a szervezők várakozását, s barátainkkal, ismerőseinkkel megjelenve kitöltjük a rendelkezésünkre álló max. 150 asztali férőhelyet!

A Bálra jelentkezés alapján lehet helyet biztosítani, a jelentkezési határidő jelen levél kézhezvételétől kezdődik, s 2012. január 6–ig (péntek) tart.

Jelentkezés levélben (hagyományos vagy elektronikus), illetve a Kamarában személyesen történhet.

A Bál megrendezéséhez a szervezőmunkán túlmenően a Megyei Mérnöki Kamara jelentős anyagi hozzájárulást biztosít, ez látszik a részvételi díjon, mely:

Személyenként  8.000,-
Ft,

amelyet lehetőleg a jelentkezéssel egyidejűleg, de legkésőbb január 6-ig (péntek) kell a Kamara titkárságán befizetni. A választott menüt a befizetéskor kérjük közölni!

Igény esetén a bál helyszínén szállás is foglalható.

Kérjük, hogy barátaik, ismerőseik mozgósításával segítsék a bál sikeres megrendezését!

Üdvözlettel a szervezők:

	Gyurkovics Zoltán
	Bartal György

	elnökségi tag
	elnök


ÉTELVÁLASZTÉK
	I. MENÜ 
	II. MENÜ 

	Aperitif:

Pohár Törley Talizmán pezsgő
Előke:

Tonhalkrém péksüteménnyel
Hideg előétel:

Szárított spanyol parasztsonka kecskesajttal, friss kakukkfűvel, fügével 
Leves:

Mentás habos zöldborsó krémleves apró rákokkal
Főétel :

2 db báránycsülök koktélparadicsommal, zöldbabbal, mogyorós gratinburgonyával
Desszert:

Ánizsos, fahéjas almatorta madártej fagyival

	Aperitif:

Pohár Törley Talizmán pezsgő

Előke:

Tonhalkrém péksüteménnyel
Hideg előétel:
Libamáj zserbóval és tokaji zselével
Meleg előétel:

Langyos csirkemell rakottas színes salátákkal, zöldfűszeres öntettel
Főétel:

Vörösboros pörköltszaftban párolt marhapofa stircelt burgonyával, remegős grízgaluskával
Desszert:

Karamell kocka és barackos pitetorta


	III. MENÜ 
	IV. MENÜ 

	Aperitif:

Pohár Törley Talizmán pezsgő
Előke:

Tonhalkrém péksüteménnyel
Hideg előétel:

Salátatál friss zöld salátákból olívabogyóval, capribogyóval, füstölt makrélával
Meleg előétel:

Rétestésztában sült libamáj karamelles alma között, portói mártással
Főétel :

Egybensült vaddisznógerinc sonkahagyma krémmel, burgonyafánkkal, vörösboros körtével
Desszert:

Jázminos moussekorong barackos öntettel

	Aperitif:

Pohár Törley Talizmán pezsgő
Előke:

Tonhalkrém péksüteménnyel
Hideg előétel:

Grillezett juhsajt sült paprikával
Meleg előétel:

Penne koktélparadicsomos gombás szósszal, parmezánnal
Főétel :

Zöldséges harcsatekercs és sült lazac karfiolpürével és rösti burgonyával
Desszert:

Ánizsos, fahéjas almatorta madártej fagylalttal



